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SANTÉ SÉCURITÉ
Lutte incendie - Manipulation des extincteurs 

Connaitre et comprendre les principales règles en matière de sécurité incendie, ainsi que les principaux
moyens de lutte contre le feu. 

OBJECTIFS DE LA FORMATION

Organiser, identifier et appliquer les consignes de sécurité face à un départ de feu
dans l’entreprise.
Reconnaitre et savoir utiliser les moyens d’extinction internes à l’établissement ainsi
que de fixer les priorités d’action.

A l’issue de la formation, l’apprenant est capable de...

Méthodologie
Découverte
Participatif
Application

Supports
Diaporama
Exercices théoriques et pratiques

Animation
1 formateur

Lieu
Sur centres de formation Matform accrédités

DÉROULÉ DE LA FORMATION

Durée
½ journée - 4 heures

En salle
Travaux pratiques

Apport théorique :
Le feu : le risque d’incendie dans l’entreprise
L’extinction
Les matériels d’extinction
L’organisation de l’intervention
Les dangers du feu

PROGRAMME

Apport pratique :
Moyens d’extinctions de l’établissement
Extincteur
Utilisation d’un bac à feu réglementaire écologique
Conduite à tenir face à une personne en feu

Validité
5 ans 
À l’issue de la formation, un test théorique et pratique
permet de valider les acquis de chaque stagiaire.
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SANTÉ SÉCURITÉ
Lutte incendie - Manipulation des extincteurs 

INFORMATIONS COMPLÉMENTAIRES

Public concerné
L’ensemble des salariés de l’entreprise.

Effectif
Groupe de 4 à 10 personnes

Prérequis
Aucun prérequis

Ressources
Salle de formation
1 formateur
Outils pédagogiques

Personnes en situation de Handicap
Nous étudions au cas par cas toutes les situations de handicap afin d’envisager une intégration dans
la formation. Dans le cas contraire, nous prévoyons une orientation vers des organismes appropriés.

Modalités d’inscription et délai d’accès 
Par email à matform@bouygues-construction.com
Prendre contact pour calendrier des sessions
Inscription possible jusque la veille de la formation.

RISQUES MAJEURS ABORDÉS LORS DE LA FORMATION

Tarif

Prestation(s) complémentaire(s) pouvant être proposée(s):
Chilly-Mazarin et Tourville-la-Rivière : possibilité de restauration sur place (restaurant d’entreprise),
Fontenoy-sur-Moselle, Saint-Cannat : possibilité d’accès au réfectoire pour les apprenants
apportant leur déjeuner,
Saint-Priest ; Saint-Sauveur, Fleurbaix, Woippy, Reims, Cournon d’Auvergne : mise à disposition de
four micro-ondes pour les apprenants apportant leur déjeuner.

Accédez à nos Conditions
Générales de Vente.

https://www.bycn-matform.com/_files/ugd/337e5a_8589dd3aadea400c8ba8f0aa512c5415.pdf
https://www.bycn-matform.com/_files/ugd/337e5a_8589dd3aadea400c8ba8f0aa512c5415.pdf

